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Insalatina di misticanza farcita con tonno in salsa nobu

Capesante scottate su crema di sedano rapa

Gamberoni croccanti , salsa di arancio e finocchi tartare

Gnocchetti con bottarga di muggine e carciofi romaneschi

Risotto carnaroli all’ astice al profumo di erbe fresche

Filetto di branzino su insalata novella e aceto di lamponi

Calamaretti punta in guazzetto con panachet di verdure all’ olio al peperoncino

Selezione di dolci natalizi classici

Vino Bianco Soave Classico Pieropan (una bottiglia ogni 3 persone)

Vino Rosso Morellino Di Scansano Rocca Delle Macie (una bottiglia ogni 3 

persone)

Acqua liscia e frizzante e Caffè

Prosecco di Valdobbiadene per brindisi  di mezzanotte (1 bottiglia  ogni 6 persone)

2 Consumazioni Alcoliche Dopocena  

130,00 euro per persona

Prosecco di benvenuto

Antipasti

Primi piatti

Secondi piatti

Dolci

Bevande incluse:
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